


2

M
ÉZ

ZÉ
S/

IZ
A

KA
YA

S

Brochettes de kefta d’agneau 
sauce raïta

Houmous tahini, huile d’olive à 
l’ail confit, pain pita

Filet de bar sauce teriyaki

Caviar d’aubergine baba 
ganoush, pain pita

Sando boeuf wagyu cuisson 
basse température, pain de 
mie façon shokupan maison, 
sauce moutarde raifort au miel

Brochettes de gambas panko, 
sauce mayonnaise wasabi

Muhammara poivrons rouges 
rôtis, noix hachées, mélasse de 
grenade

13 €

11 €

12 €

11 €

35 €

13 €

12 €
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Salade grecque
Féta marinée, trio de tomates, 
concombres, oignons, origan et olives 
Kalamata

Campanelles fraîches morilles 
et truffes
Sauce aux morilles, échalotes,  
copeaux de parmesan et truffes

Tataki de thon, sauce ponzu

Poulpe poché grillé, sauce 
vierge

Picanha de boeuf wagyu, 
cuisson basse température, 
sauce yakaniku

Magret de canard
Cuisson basse température, jus corsé, 
chutney d’abricots secs, crumble de 
romarin

Accompagnements

Asperges fraîches au beurre 
miso blanc

Riz vinaigré
Frites fraîches
Salade de concombres et 
pickles d’oignon sumac

Purée de pommes de terre

Pain Pita

16 €

22 €

28 €

50 €

28 €

6 €

3 €
3,5 €

3,5 €

3,5 €
2,5 €

28 €
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Brownie au chocolat dulcey, 
chantilly vanille et tuiles au 
cacao

Roulé au letchi crème à la 
framboise, gel à la rose et 
meringue

Parfait glacé yuzu, cake citron 
gingembre, crème chocolat 
blanc au combava et aux 
agrumes

9 €
Entremet mangue/passion, 
coeur de coco au sésame 
noir, biscuit sablé breton, 
croustillant au chocolat blanc

12 €

10 €

11 €
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Cocktails Signature

TIRAMISU  
Vodka Belvedere, liqueur de café, espresso 
froid, sirop de chocolat noir, nuage de 
mascarpone, biscuit cuillère

UN AIR DE PROVENCE EN KIMONO  
Whisky Nikka Days, liqueur de Kira, 
fleurs de sakura, eau de rose, yuzu et 
tonic floral

BANGKOK SUNSET  
Tequila Don Julio, cordial mangue, 
piment et basilic thaï, jus de citron 
jaune, rim au sel, galanga et piment 
doux.

LE PRINTEMPS DU DESERT
Gin Citadelle, kardadé, shrub de fraises 
et framboises, blanc d’œuf, jus de 
citron

MAMMA MIA ! LIMONCELLO FIZZ   
Limoncello Mamma Mia, gin Citadelle, 
jus de citron frais, miel infusé au 
romarin, eau gazeuse

MEZCAL CON PIÑA 
Mezcal Lokita Espadín 8, triple sec 
Giffard, curaçao bleu, jus d’ananas

VIRGIN MOJITO (MOCKTAILS)  
Eau gazeuse, menthe, sucre de canne, 
citron vert, glace pilée

VIRGIN MOJITO FRUITÉ DU MOMENT  

LE DIAMANT DE LA SAISON  
Melon, citron vert, miel de thym frais, 
limonade, basilic frais, zeste de citron

LE SECRET DE PÉNÉLOPE  
Jus de passion, jus de citron, sirop de 
caramel

KYOTO  
Eau de coco, purée de fruits rouges, 
matcha

Mocktails

15 €

17 €

20 €

15 €

15 €

17 €

8 €

9 €

9,5 €

8 €

8,5 €
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Cocktails Classique

PORNSTAR MARTINI  
Vodka, liqueur de passion, sirop 
de vanille, jus de citron vert, jus de 
passion, shot de prosecco

CAIPIRINHA  
Cachaça, sucre roux, citron vert, glace 
pilée

MOSCOW MULE  
Vodka, menthe, Ginger Beer Fever-Tree, 
jus de citron vert

MARGARITA  
Tequila, triple sec, jus de citron vert, rim 
au sel ou au sucre

TI PUNCH  
Rhum Savanna Intense, citron jaune, 
sucre de canne

MOJITO  
Rhum Plantation 3 Stars, menthe, 
citron vert, sucre de canne, eau 
gazeuse, glace pilée

MOJITO FRUITÉ DU MOMENT   

GIN FEVER TREE TONIC  
Gin Bombay Sapphire
(London Dry) 
Gin Tanqueray London Dry
Gin Citadelle 

BO
IS

SO
N

S

11 €

9,5 €

12 €

13 €

Vodka Smirnoff Red
Vodka Ketel One
Vodka Absolut

12 €
13 €

14,5 €

Vodka Smirnoff Red
Vodka Ketel One
Vodka Absolut

11 €
12 €

13,5 €

Tequila Tiscaz Blanco
Tequila Casadores Blanco
Tequila Don Julio Blanco

11 €
12,5 €

15 €

13 €
13 €

15,5 €
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Spiritueux

TÉQUILAS 
Tiscaz Blanco 
Casadores Blanco 
Don Julio Blanco
Don Julia Reposado
Patron Reposado

RHUMS  
Bacardi Carta ORO
Plantation 3 Stars 
Don Papa
Diplomatico 
(Reserva Exclusiva)

Coloma 8 ans
Centenario
Opthimus Solera

GINS 
Bombay Sapphire 
(London Dry)

Tanqueray London Dry
Citadelle
Citadelle Rouge
Mare Mediterranean
Santa Ana

VODKAS
Smirnoff Red
Ketel One
Absolut
Belvedere

WHISKIES  
Jack Daniel’s
Jack Daniel’s Honey 
Nikka Days
Nikka from the Barrel 
Tokinoka Black

CHAMPAGNES  
Pierre Grandet Brut
Moët et Chandon 
Imperial 
Veuve Cliquot Brut  
Ruinart Brut 
Ruinart Blanc de Blanc 

BIÈRES  
Kirin / Chiban ~ 33cl
Heineken ~ 33 cl
Corona ~ 33 cl
Desperados ~ 33 cl

DIGESTIFS  
Get 27 ~ 6cl
Baileys ~ 6cl

BO
IS
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MEZCAL 
Lokita Espadin 8 ans

130 €
150 €
190 €
250 €

100 €

6 €
7 €
7 €

7 €

8 €
8 €

120 €
~ €
~ €
~ €

120 €
10 €
14 €
15 €
24 €

9 €
verre 4cl bouteille 70cl

bouteille 75cl

~ €
~ €
~ €
~ €

15 €
coupe 15cl

100 €
150 €
190 €
220 €

90 €7 €
verre 4cl bouteille 70cl

8 €
13 €
15 €
18 €

100 €
120 €
180 €

90 €6 €
verre 4cl bouteille 70cl

7 €
8 €

10 €

100 €
100 €
120 €

100 €8 €
verre 4cl bouteille 70cl

8 €
10 €
11 €

140 €15 €
~ €16 €

7 €
verre 4cl bouteille 70cl

8 €
13 €
15 €

20 €

14 €
18 €

90 €
95 €

~ €
~ €

~ €

~ €
~ €

13 €
verre 4cl bouteille 70cl

~ €
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Thés et infusions

Softs
Coca ~ 33 cl
Sprite ~33 cl
RedBull ~ 25 cl
Fever Tree Ginger Beer ~ 25 cl 
Thé glacé du moment 
Eau plate (Grande bouteille) 
Eau pétillante (Grande bouteille)

Cafés
Décaféiné
Expresso
Ristretto
Dopio
Cappuccino

BO
IS

SO
N

S

Matcha latte 
(Supplément aromatique +1 euro)

5 €
7 €
5 €

4,5 €

5 €
4 €
5 €

5,5 €

3 €
3 €
3 €
5 €

5,5 €




